Curacion
(i CECINA DE WAYGU JOVEN Y ANEJA
GALLETA DE TOMATE EN TEXTURAS .

Maduracion
CRUJIENTE DE TRUCHA
LONGANIZA DE TRUCHA

Manteca

TARTALETA DE PRESA IBERICA
= CHULETILLA DE COCHINILLO

Sal

; 2 3 ; TARTALETA DE ANCHOA Y PIQUILLO X
s ‘ COCTEL DE LA HUERTA v
57 s Escabeche g
¥ j ESPARRAGO. DE TUDELA DE DUERO ¢
. Y ESCABECHE DE ALMENDRA i

~~ Pimenton
SOPA CASTELLANA CON JIJAS

/ T Y HUEVO CASTRENO
e ~  Diatomeas
g prds CIGALA MADURADA, TUPINAMBO
: - 4 ZANAHORlA AHUMADOS
/ / Kombu

: VENTRESCA Y T@MATE CHERRY. PASIFICADO
& : LUBINA, TOMATE Y PINON

T‘ g Lacre
LECHAZO MADURADO EN LACRE, REMOLACHA
; Y HORTALIZAS DE INVIERNO
: > ~Hielo
SORBETE DE LIMON FERMENTADO, ALBAHACA
: % Y CAVIAR CITRICO

i Z Azticar

- . ‘GFEL AR UM CEREZA, QUESO Y MIEL
RAICES Y ‘EVQLU(II()N .'Especias

GOMINOLA DE JENJIBRE - CREMOSO DE VAINILLA

* MELOCOTON Y CLAVO +ROSCA DE CANELA
CACAQ Y CARDAMOMO - CEREZA'Y PIMIENTA ROSA

Seleccion de cafés e infusiones
ALMA CARRAOVEJAS . N “~
Panes

COSCOJA - FOUGASSE - MASA MADRE

*Los menl]sgueden sufrir cambios principalmente en platos elaborados con producto de temporada.
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