
*LOS MENÚS PUEDEN SUFRIR CAMBIOS, PRINCIPALMENTE EN PLATOS ELABORADOS CON PRODUCTOS DE TEMPORADA.

Grasa
JAMÓN DE PATO

MERENGUE DE MAÍZ Y FOIE MICUIT

Miso
CRUJIENTE DE TRUCHA
LONGANIZA DE TRUCHA

MantecaManteca
TARTALETA DE PRESA IBÉRICA Y ENCURTIDOS

CHULETILLA DE COCHINILLO

Sal
TARTALETA DE ANCHOA Y PIQUILLO

COCTEL DE JAMÓN Y SABAYÓN DE HUEVO

Curación
BRANDADA DE CONGRIO Y ALMENDRASBRANDADA DE CONGRIO Y ALMENDRAS

Pimentón
SOPAS DE AJO CON JIJAS Y YEMA DE HUEVO CASTREÑO

Diatomeas
CIGALA MADURADA EN PEPITORIA

Salmuera
MERLUZA AL AJOARRIERO Y PIQUILLO

SecadoSecado
GARBANZO, CARRILLERA ANGUS Y SETA DE TEMPORADA

Confitado · Lacre
LECHAZO MADURADO, CHALOTA
Y SALSA DE BOURGUIGNONNE

Vino
SORBETE DE PERA AL VINO BLANCO

QuesoQueso
QUESO MEMBRILLO Y MIEL

Especias
GOMINOLA DE JENJIBRE · CREMOSO DE VAINILLA
MELOCOTÓN Y CLAVO · ROSCA DE CANELA

CACAO Y CARDAMOMO · CEREZA Y PIMINETA ROSA

Selección de cafés e infusiones

PanesPanes
COSCOJA · PAN DE MASA MADRE


