GRASA I

Crujiente de paté a las finas hierbas
Consomé de ternera y hierbas de la finca
Cecina de Wagyu

GRASAII

Merengue de maiz 'y foie micuit o T il
Jamén de pato, tomate pasificado y yema

GRA_SA 111}

Chuletilla de cochinillo
Chuletilla de lechazo
SALAZON I
Coctel de huerta
Tartaleta de anchoay piquillo
SALAZON II

Tomale, bonito y escabeche
AHUMADO 1

Cigala, melon v hueva de trucha ahumada

Sopa castellana con jijas y yema de huevo
SALMUERA

Merluza al ajoarriero y piquillo
SECADO

ArToz con capon y sctas

MARINADO

Pito; matzanae higos i v e fam b i i i 43 Vst

VINO

Pera jengribre ymesto ol 0 G T

FERMENTACION
Chocolate especiado y praliné de almendra

AZUCAR
Albaricoque y yuzu
Manzana y camomila
Kiwi y eucalipto
3 ] Higo v almendra
CELLARE el Frambuesa y remolacha
HEREN CTA:

B o

PAN: Molleta, Gallega y Masa madre
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*Los menus pueden sufrir cambios principalmente en platos elaborados con producto de temporada.




